Die erfahrene Konditorin Cornelia
Zimmermann erzahlt im Interview
von den neuesten Trends bei
Hochzeitstorten und worauf
Hochzeitspaare bei der Auswahl
ihrer Hochzeitstorte achten sollten.

ornelia Zimmermann ist seit 32 Jahren Konditorin und 29
Jahren Konditormeisterin. Fir Anldsse wie Hochzeiten,
Geburtstage oder auch Firmenjubilden backt sie ganz
besondere Torten. Cornelia liebt das Backen und all die
t\ stBen Leckerein, aber am meisten liebt sie es, Torten in kleine
¢ Kunstwerke zu verwandeln. Denn beim Dekorieren sind der

| Phantasie keine Grenzen gesetzt und man kann sich voll und
| ganz entfalten. Bei Con Festi in Vols, Tirols 1. Back- und Tor-

/ tendesign-Schule gibt es Backkurse, Workshops und pro-

o fessionelle Beratung fuir Anfanger und Fortgeschrittene.

) TRAUDICH: HOCHZEITSTORTEN SIND EIN
: SCHWERPUNKT IHRER ARBEIT. WIE KAMEN SIE
DAZU UND WAS LIEBEN SIE AN HOCHZEITEN?
Cornelia Zimmermann: Ich liebe das Kreative, das Mo-
dellieren von Figuren, das kommt zu kurz, wenn man
einen ,normalen” Job als Konditor oder Patissier
hat. Ich wollte auch nicht alleine in der Backstu-
be stehen, sondern unter Menschen sein. Des-
wegen backe ich gerne Hochzeitstorten und
gebe Backkurse.

KANN MAN SEINE HOCHZEITSTORTE
SELBST BACKEN?
Theoretisch ja. Aber am Tag der
Hochzeit und auch davor hat das
Brautpaar sehr viel zu tun. Da ist
es besser, einen Konditor zu be-
auftragen, der die Hochzeitstor-
te am gewlnschten Zeitpunkt
zum Ort der Feier bringt.

SIND KALORIENREDUZIERTE
BZW. VEGANE HOCHZEITS-
TORTEN EIN TREND?
Nein, niemand schaut auf den Fett-
gehalt. Die Hochzeitstorte soll wun-
derschén sein und gut schmecken.
Auch vegan ist kein Thema, auch nicht
bei meinen Backkursen.
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Die Konditormeisterin und Backbuchautorin
Cornelia Zimmermann liebt phantasievolle und
aufwendig dekorierte Hochzeitstorten.

WELCHE ART VON HOCHZEITSTORTEN

SIND BESONDERS GEFRAGT?

Friher waren die meisten Hochzeitstorten mit einer Fondant-
oder Marzipanschicht Uberzogen, das hat aber sehr nachge-
lassen. Im Trend sind eindeutig Naked Cakes, gerne auch
aufwendig dekoriert. Auf Wunsch mache ich natirlich auch op-
tisch auBergewdhnliche Hochzeitstorten, die auf Hobbys oder
Vorlieben des Brautpaares hindeuten.

Auch sehr groBe Hochzeitstorten sind auBer Mode, mehr-
stéckig durfen sie allerdings schon sein.

GIBT ES RUND UM DIE HOCHZEIT NOCH ANDERE SUSSE
GENUSSE? KANN MAN AUF DIE KLASSISCHE HOCHZEITS-
TORTE ZUGUNSTEN EINES SWEET TABLES VERZICHTEN?
Manchmal backe ich auch kleine siiBe Genlsse wie Petits
Fours oder Cupcakes, die man zwischendurch essen kann oder
die man zur Hochzeitstorte dazustellt. Dass jemand in Tirol auf
eine Hochzeitstorte verzichtet und seinen Gé&sten nur einen
Sweet Table anbietet, ist aber sehr ungewdhnlich.

ZU WELCHEM ZEITPUNKT SOLLTE

MAN DIE HOCHZEITSTORTE SERVIEREN?

Bei manchen Hochzeiten wird die Hochzeitstorte am Nachmit-
tag zum Kaffee serviert, typischerweise aber am Ende des Fest-
mabhls. Das Anschneiden der Hochzeitstorte ist immer noch ei-
ner der Hohepunkte bei der Hochzeit.

HOCHZEITSTORTE | FEIERN

WANN SOLLTE MAN SICH FUR DEN KONDITOR BZW. DIE PAS-
SENDE HOCHZEITSTORTE ENTSCHEIDEN? NACH WELCHEN
KRITERIEN SOLLTE MAN DEN KONDITOR AUSSUCHEN?

Man darf mit dem Thema nicht zu lange warten, spatestens ein
halbes Jahr vorher sollte man sich darum kiimmern. Man sollte
einen Konditor aus der Region wahlen, am besten einen, dem
man zutraut, dass er den gewlinschten Stil der Hochzeitstorte
liefern kann und bei dem man schon 6fter ein Stlck Kuchen
gegessen hat, das einem besonders gut geschmeckt hat.

DIE HOCHZEITSTORTE MUSS JA AUCH ZUM STIL DER
HOCHZEIT PASSEN. WIE SOLLTE MAN DAS ABSTIMMEN?

Das Hochzeitspaar sollte einfach die Hochzeitstorte wahlen,
die es will. Oft werden Hochzeitstorten mit Bliten oder Blu-
men dekoriert. Dabei richte ich mich natlrlich nach dem Far-
benkonzept der Hochzeit und der Blumendekoration.

HABEN SIE NOCH EINEN BESONDEREN

HOCHZEITSTIPP FUR DIE BRAUTPAARE?

Das Brautpaar sollte nicht zu viel nachdenken, was andere fur
richtig halten, sondern sich nach seinem eigenen Geschmack
richten. Die Hochzeitstorte muss vor allem ihm selbst gefallen
und schmecken — dann wird sie auch gut bei den Gésten an-
kommen!
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